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В Париже состоялся четвертый 
международный фестиваль-конкурс 
гастрономической фотографии FIPC. 
Темами фестиваля прошлых лет успели 
стать овощи, рыба и морепродукты, 
уличная еда, а в этом году участникам 
было предложено поразмышлять на тему 
«яйцо». Как известно, нет ничего проще 
и сложнее яйца – и в этом весь фокус. 
Участники конкурсной части фестиваля, 
фотохудожники из шести стран мира, 
предложили свое видение темы. В 
скорлупе или без, в сыром или зажаренном 
виде, вкрутую или всмятку. Кто-то 
обыграл форму, кто-то сделал акцент на 
содержании. Длинной вереницей – от 
очевидных икринок до намеков разной 
степени приличия. 
И то верно: велико яичное царство! Вот 
и на открытии фестиваля на закуску 
предлагали икру улиток. А сам фестиваль 
как минимум можно определить как 
весьма познавательный и расширяющий 
горизонты съедобного. Так или иначе, 
жюри конкурса на лучшее яичное 
гастрофото, почетным председателем 
которого в этом году стал сам Пьер Ганьер, 
определило победителей. Итак, гран-при 
фестиваля заслужил Филипп Эксбрайа 
(Philippe Exbrayat), сыгравший на теме 
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© THOMAS DUVAL - FIPC 2012 ©
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© GOKMEN SOZEN - FIPC 2012
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хрупкости яйца, натюрморты Жерома 
Лорана (Jérôme Laurent) получили 
приз в номинации «Гастрономическое 
наследие», приз зрительских симпатий 
отошел мексиканскому фотографу с 
гастрономическим именем Артуро Лимон 
(Arturo Limon), который увековечил 
муравьиные яйца – «мексиканскую икру». 
Министерству туризма понравилась 
юмористическая зарисовка итальянца 
Марки Фортини (Marci Fortini), а звание 
«Молодые таланты» получили французы 
Франсуа Рей (François Ray) и Марин 
Бертран (Marine Bertrand), поймавшие 
яичную траекторию в воде. Кстати, 
помимо ценных призов, званий и подарков 
все лауреаты конкурса выиграли обед в 
ресторане Pierre Gagnaire. Ну а темой 
следующего Festival International de la 
Photographie Culinaire в октябре 2013 года 
будет Luxe & Fête, что на русский язык 
можно перевести как «Гламур и праздник» 
или, например, «Брызги шампанского». Не 
иначе, конец кризиса в Европе близится? 
Хотя, может быть, и наоборот.  
Больше фото на tabletalks.ru
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© STÉPHANE BAHIC- FIPC 2012
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© GUILLAUME CZERW- FIPC 2012
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